Anexo Il
Cuerpo de Profesores Técnicos de Formacion Profesional

Caracteristicas de la parte A de la Primera Prueba: Prueba Practica

El contenido de la prueba préactica ha de cefiirse a las materias incluidas en el
temario de la especialidad. La Comisidén de seleccion o, en su caso, el Tribunal
anico, determinard el tiempo para la realizacion de la prueba practica que como
maximo sera de dos horas.

Cocina y pasteleria (201).-

El Tribunal elegira dos préacticas entre las siguientes:

- El reconocimiento, caracteristicas propias y/o aplicaciones culinarias de
diferentes materias primas.

- Realizacion completa de un plato.a partir de una determinada materia
prima basica, presentando_al Tribunal, previamente y por escrito, los
procesos de trabajo que sevan.a llevara cabo.

- Realizacion de un proceso analogo para una elaboracién pastelero-
repostera o de panaderia:

- Propuesta de menus para casos especificos.
- Realizacion de operaciones de servicio en diversas modalidades.

Una vez finalizada la prueba, el opositor realizard la justificacién del trabajo
desde el punto de vista técnico y.didactico.

El Tribunal darad a conocer oportunamente a los opositores los medios técnicos
para el-desarrollo de las practicas que componen la prueba.

El Tribunal valorara el nivel de aprovechamiento de las materias primas, la
seleccién y utilizacion diestra de equipos, Uutiles y herramientas, la idoneidad de
las técnicas culinarias aplicadas, la presentacién, el planteamiento de
alternativas a la elaboracion, la justificacion de los lugares de almacenamiento
y conservacion asi como la aplicacion de la normativa vigente.

Instalaciones electrotécnicas (206).-

Se propondran tres practicas, que a su vez podran constar de varias partes,
entre las siguientes:

- Configuracion y calculo de instalaciones electrotécnicas, documentando el
proceso.

- Construccién, a partir de los planos del proyecto, de instalaciones
electrotécnicas.



- Diagnostico y localizacion de averias en instalaciones electrotécnicas y en
sistemas de regulacion de motores de corriente continua y corriente alterna,
identificacion de los sintomas, explicacion de las posibles causas, realizacion
de un plan de intervencion para la reparacion y puesta en marcha de la
instalacion.

- Mantenimiento de maquinas rotativas y construccion de maquinas estéticas.
- Programacién de automatas programables.

- Instalacion de entornos microinformaticos con sus periféricos basicos.

- Operacion del sistema operativo y programas de un equipo informatico.

- Analisis y/o desarrollo de sistemas de control secuencial.

Una vez finalizada la prueba, el opositor realizara la justificacion del trabajo
desde el punto de vista técnico y didactico.

El Tribunal dara a conocer oportunamente a los opositores los medios técnicos
y la documentacion necesaria para el desarrollo de las practicas que componen
la prueba.

El Tribunal valorar4, ademas del <resultado correcto, el nivel de
aprovechamiento de.Jlos materiales, la seleccion y utilizacion diestra de
equipos, utiles y herramientas, el nivel de destreza, la idoneidad de las técnicas
aplicadas y la aplicacién de la normativa vigente.

Mantenimiento de vehiculos (209).-
Se plantearan tres pruebas entre las siguientes:

- Seleccion e interpretacion de documentacion técnica relacionada con la
constitucién y funcionamiento de los productos, elementos, conjuntos o
sistemas.implicados.

- Medida y comprobacion de pardmetros y su contraste con los valores
determinados por el fabricante, seleccionando los equipos e
instrumentos mas adecuados.

- Realizacion de operaciones de desmontaje y/o montaje y mantenimiento
de elementos, sistemas 0 conjuntos pertenecientes al vehiculo.

- Puesta a punto y ajuste de sistemas del vehiculo.

- Interpretacion de anomalias de funcionamiento y la desviacion de
parametros planteada en el funcionamiento de los sistemas.



- Deteccion y reparacion de averias o desperfectos provocados en el
vehiculo.

- Resoluciéon por escrito de problemas de caracter cientifico/tecnoldgico
relacionados con el temario.

Una vez finalizada la prueba, el aspirante realizara la justificacién del trabajo
desde el punto de vista técnico y didactico.

El Tribunal dara a conocer oportunamente a los opositores los medios técnicos
para el desarrollo de la practica.

El Tribunal valorara, ademas del resultado correcto, si el opositor posee las
capacidades de tipo instrumental necesarias y tendra .en cuenta el
procedimiento seguido, las técnicas utilizadas, los medios empleados, la
observancia de las normas de seguridad-y salud y el tiempo empleado en la
realizacion de las practicas.

Operaciones de produccion agraria (216).-

Se plantearan dos supuestos practicos entre los siguientes apartados:

- Realizacion del plan-de produccion de una explotacion agricola o ganadera.
- Organizacion del parque agricola.de una explotacion agraria.

- Célculo de/a carga ganadera de una explotacion y definicién de las razas que
se deben explotar.

- Planificacion de la implantacion y conservacion de una zona ajardinada.

- Analisis de las necesidades de maquinaria de una finca y realizacion de un
calendario‘de uso.de la misma, en funcién de superficie, caracteristicas de la
finca, tipo de cultivo, condiciones del suelo, factores climatoldgicos, etc.

- Elaboracién de una planificacion de obras forestales (repoblacion forestal,
aprovechamiento forestal, prevencién de incendios forestales, lucha contra
plagas, mantenimiento, conservacion y defensa de masas forestales).

Una vez finalizada la prueba, el opositor realizara la justificacion del trabajo
desde el punto de vista técnico y didactico.

El Tribunal dara a conocer oportunamente a los opositores los medios técnicos
y la documentacién necesaria para el desarrollo de las practicas que componen
la prueba.

El Tribunal valorard, ademas del resultado correcto, el nivel de
aprovechamiento de los materiales, la seleccion y utilizacion diestra de



equipos, utiles y herramientas, el nivel de destreza, la idoneidad de las técnicas
aplicadas y la aplicacién de la normativa vigente

Peluqueria (218).-
Se plantearan tres practicas entre las siguientes:

- Realizacion de cambios de color, permanentes 0 semipermanentes,
totales o parciales en el cabello

- Realizacion de cortes de cabello con la utilizacion de diferentes
herramientas en funcién delestilo y la técnica.

- Aplicacion de técnicas de rasuradoy barberia

- Realizacion de cambios. de forma permanente del cabello entre
diferentes propuestas:

- Realizacionde cambios de formatemporal entre diferentes propuestas.

- Realizacion. de peinados y/o.recogidos en funcion de un supuesto
practico.

- _Confeccion, aplicacion, .adecuacién y/o cambios de color de prétesis
capilares

- Realizacion de peinados para producciones audiovisuales, escénicas,
publicitarias y/o de moda.

- Elaboracion de propuestas técnicas de cambio sobre la imagen fisica,
con la utilizacion de medios informaticos de tratamiento de la imagen.

- Aplicacibn de tratamientos  capilares, integrando  técnicas
electroestéticas, cosméticas y manuales.

- Técnicas de manicura y/o pedicura

Una vez finalizada la prueba, el aspirante realizara la justificacion del trabajo
desde el punto de vista técnico y didactico.

El tribunal dara a conocer oportunamente a las personas opositoras los medios
técnicos y la documentacion necesaria para el desarrollo de la practica.



El Tribunal valorard, ademas del procedimiento y del resultado: el sentido
estético y las capacidades de tipo instrumental necesarias, la organizacion del
trabajo, la gestion del tiempo, la iniciativa y la disposicion a la innovacion.

Procedimientos sanitarios y asistenciales (220).-

El Tribunal elegira dos practicas entre las siguientes:
- Preparacion de planes de cuidados para pacientes.
- Preparacion de planes de prevencion de enfermedades hosocomiales.

- Seleccién de material y posiciones para una determinada exploracién o
instrumentacion en consulta odontoestomatolégica.

- Procesamiento de muestras de anatomia patologica.

- Toma de muestras de alimentos y analisis de determinacion de
caracteristicas fisico-quimicas y microbioldgicas.

- Aplicacion de tratamientos. fisico-quimicos de conservacion,
higienizacion y regeneracion de un.alimento.

- Tratamiento de.decumentacion sanitaria.
- Exploracion de higiene bucedental..Metodologia y seleccién de material.

Una vez finalizada la prueba;.el opositor realizara la justificacion del trabajo
desde el punto de vista técnico y didactico.

El Tribunal dara a conocer oportunamente a los opositores los medios técnicos
y la‘ documentacién necesarios para el desarrollo de las practicas que
componen la prueba.

El Tribunal valorara, ademas del resultado correcto, si el opositor posee las
capacidades. de tipo instrumental necesarias; asimismo tendra en cuenta el
procedimiento seguido en la realizacion de las practicas.

Procesos comerciales (221).-

El tribunal propondra dos opciones de prueba practica de las cuales el
aspirante escogera una.

Cada una de las dos opciones de prueba consistira en el planteamiento y/o
analisis de actividades de ensefianza-aprendizaje, y en la realizacion de
pruebas practicas o simulaciones y/o resolucion de ejercicios y supuestos, en
cualquier caso, relacionados con los ambitos siguientes:

- Realizacion de actividades de promocion del punto de venta.



- Planificacion de actuaciones de merchandising en el establecimiento
comercial: promocion del producto, organizacion del punto de venta y
comunicacion e informacion.

- Definiciébn y montaje de un escaparate.

- Organizacion de camparfias de promocién y publicidad.

- Organizacién, gestion y control del proceso de logistica comercial:
almacenaje, y distribucion, nacional e internacional, de mercancias.

- Distribucién del almacén, funcionamiento, control de inventarios y
expedicion de mercancias.

- Andlisis, seleccion y célculo de costes en el transporte internacional de
mercancias.

- Definicién de rutas de transporte internacional de mercancias.

- Formalizacién de la documentacion de transporte’y seguro en el
transporte, nacional e internacional, de mercancias.

- Gestidon administrativa de las operaciones de-transporte de-mercancias y
de viajeros.

- Herramientas de comercio electrénico, administracion de paginas web,
tiendas virtuales y sistemas de comunicacion digital.

- Disefio y elaboracién de materiales publicitarios e informativos.

- Disefio y elaboracion de sistema de informacion para al servicio de
atencion al consumidor, y utilizacion de técnicas estadisticas y
tratamiento informatico.

Procesos de gestion administrativa (222).-
El Tribunal plantearda las siguientes practicas:

- Elaboracion y presentacion de documentacion mercantil relativa a los
procesos de compras 'y de ventas y a la gestion de almacenes,
existencias e .inventarios, »mediante la utilizacion de aplicaciones
informaticas (hojas de calculo, gestor de base de datos, procesador de
textos 0 programa integrado).

- Estudio _de las necesidades informéticas de la empresa. Eleccion de un
programa general de gestion empresarial, paquete integrado o varias
aplicaciones que a su vez puedan actuar entre si.

- Ventajas e‘inconvenientes de las distintas opciones y desarrollo de cada
una sobre la base de su utilidad en los departamentos.

Una vez finalizada la prueba, el opositor realizara la justificacion del trabajo
desde el punto de vista técnico y didactico.

El Tribunal dard a conocer oportunamente a los opositores los medios técnicos
y la documentacion necesarios para el desarrollo de las préacticas que
componen la prueba.

El Tribunal valorar4, ademas del resultado correcto, el procedimiento seguido
en la realizacion de los supuestos practicos y la aplicacion de la normativa
vigente.



Sistemas y aplicaciones informaticas (227).-
El Tribunal elegira dos préacticas entre las siguientes:

- Interpretacion de informacion contenida en documentacion técnica
relativa a equipos y sus caracteristicas. Configuracion de componentes
de “hardware”. Eleccion de componentes por su compatibilidad.

- Manejo e interpretacion de informacidén contenida en la documentacion
de aplicaciones y entornos de desarrollo.

- Instalacion, configuracion, manejo de funciones y gestion de recursos en
un sistema operativo monousuario.

- Instalacion, configuracién, administraciéon y explotacion. de un.sistema
operativo multiusuario.

- Instalacion, configuracion, administracion.y explotacion de un sistema de
red de area local.

- Desarrollo, mantenimiento y.verificacion de programas de lenguajes con
programacion estructurada. Gestion de. estructuras de datos internas.
Ficheros. Bases de datos relacionales.

- Disefio y realizacion de interfaces<graficas de usuario. Herramientas
multimedia.

- Desarrollo, mantenimiento y verificacibn de programas en un lenguaje
de programacion orientado. a entornos gréaficos. Ficheros. Bases de
datos relacionales.

Una vez finalizada la prueba, el opositor realizara la justificacion del trabajo
desde el punto de vista técnice y didactico.

El Tribunal dara a conocer oportunamente a los opositores los medios técnicos
y la“documentacién necesarios para el desarrollo de las practicas que
componen.a prueba.

El Tribunal‘valorara, ademas del resultado correcto, el procedimiento seguido
en la realizacion de los supuestos practicos y la aplicacion de la normativa
vigente.



